CATILON oven

rub

Preparat myj acy do grilli, piecow O n -

piekarnikéw

Opis produktu

CATILON oven jest skoncentrowanym silnie alkalicznym preparatem myjgcym o wkasciwosciach pianotworczych. Preparat przeznaczony jest do
usuwania tluszczow, przypalonego oleju jak rowniez przywartych resztek jedzenia. Preparat posiada takze zdolno$¢ usuwania zaolejonej sadzy i
substancji smolistych zawartych w dymie oraz grubych warstwach mocno przywartych i zweglonych pozostatosci organicznych. CATILON oven
szczegOlnie polecany jest do mycia grilli, patelni elektrycznych, frytkownic, piekarnikéw i piecow w placowkach gastronomicznych i przemysle
spozywczym. Dzieki unikalnej formule preparat posiada doskonate wtasciwosci emulgujgce oraz penetracji i rozpuszczania zweglonych
zanieczyszczen organicznych i substancji smolistych. CATILON oven nadaje sie do mycia wszelkich powierzchni wykonanych ze stali nierdzewnej i
tworzyw sztucznych.

CATILON oven fatwo sie wyptukuje nie pozostawiajgc zadnych osadéw na umytych powierzchniach.

Wiasciwo sci

fizykochemiczne:

konsystencja: ciecz pH 1% roztworu: 0k.12,3 gestos¢ wzgledna [g/cm?3]: 1,16

Skiad:

Wodorotlenek sodu, wodorotlenek potasu, niejonowe zwigzki powierzchniowo czynne, rozpuszczalniki organiczne, woda demineralizowana.

Sposo6b u zycia:

Stezony preparat nanosi¢ przy pomocy butelki ze spryskiwaczem na powierzchnie piekarnikéw, frytkownic, grilli itp. Czyszczone powierzchnie nie
powinny przekraczaé¢ temperatury 60 - 80°C a preparat powinien by¢ pozostawiony na powierzchniach na 10 do 20 minut zaleznie od stopnia
zabrudzenia. Resztki osad6w i zabrudzen usunaé¢ skrobaczkg lub nylonowg $ciereczkg i doktadnie sptuka¢ wymyte powierzchnie czystg woda.

W przypadku piecow konwekcyjnych z regulowang temperaturg i czasem nagrzewania nalezy stezony preparat nanosi¢ przy pomocy butelki ze
spryskiwaczem na zimng powierzchnie, nastepnie nalezy piec zamkng¢ i podgrzaé do temp. 110°C przez 8 minut. Resztki osadoéw i zabrudzen
usuna¢ skrobaczka lub nylonowg $ciereczka i doktadnie sptuka¢ wymyte powierzchnie czystg woda.

W przypadku frytkownic spusci¢ olej i zamkng¢ zawér spustowy. Napetni¢ frytkownice wodg do poziomu wypetniania olejem i ostroznie wlaé 2 litry
preparatu na kazde 10 litréw wody. Wiaczy¢ frytkownice i doprowadzi¢ roztwér do temp. max. 100°C. Utrzymywac w stanie wrzenia przez ok. 15 — 20
minut, po czym ochtodzi¢ roztwér a nastepnie ostroznie oprézni¢ frytkownice. Wyptukaé czystg wodg a resztki osadow i zabrudzen usungé
skrobaczkg lub nylonowg Sciereczkg i ponownie doktadnie wyptuka¢ frytkownice czystg wodg. Przed ponownym napetnieniem olejem doktadnie

wysuszyc.

UWAGA: Preparat CATILON oven nie nadaje si e do mycia powierzchni aluminiowych
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